CARL EHRHARD
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Wein Name : 2008er Carl Ehrhard
Riidesheimer Riesling Q.b.A. trocken 1,01 + 0,751
Kellermeister : Carl Ehrhard
Rebsorte : 100% Riesling
Mostgewicht : 84 Grad Ochsle
Lesedatum : 04.10.+ 05.10.2008
Alkohol : 12,5 % Vol
Saure : 8,0 Gramm pro Liter
Restzucker : 5,5 Gramm pro Liter

Vinifikation: Handlese der gesunden Trauben aus der Lage Kirchenpfad. Scharfe
Vorkldrung des Mostes und Spontanvergirung bei ca 18 Grad. Girdauer
ca 3 Wochen. Schonende einmalige Filtration vor der Flaschenfiillung.
Friihe Fiillung mit natiirlicher Restsiile, um natureigene Frucht und
Kohlenséure zu erhalten.

Verkostungsnotizen: Der ,,Schoppenwein des Weingutes. Die Qualitdt dieses Weines
zeigt unseren Anspruch auch in den Weinen fiir jeden Tag
iiberdurchschnittliche Qualititen zu erzeugen. Die reife Sdure spielt mit
der Frucht des Rieslings und regt zum weiter trinken an. Der
Schoppenwein fiir die tdgliche Ration Riesling und fiir das tagliche
Vesper. Allerdings miissen sich oftmals hohere Qualitdten schon sehr
anstrengen um bei einem guten Essen mit diesem Wein mitzuhalten.



